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Achim Breuer

Thre Qualitatsprifung vom:

Sehr geehrte Damen und Herren,

DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

23.05.2018

die von Thnen tibermittelte Backware wurde von mir nach den Richtlinien der Deutschen
Landwirtschaftsgesellschaft (DLG) gepriift. Nach dem 5-Punkte-Schema, auf dem auch die
verwendete Software basiert, erhielt Ihr Produkt folgende Bewertung:

Priifungsnummer: 1
Produktbezeichnung: Schwarzbrot

Erzielte Punkizahl: 100
Erreichte Bewertung: sehr gut

Mit freundlichen Griifen

T

Karl-Ernst Schmalz
Qualitétspriifer

Erkannte Fehler. deren Ur

1. Form, Aussehen
Ohne Fehler

2. Oberflichen-, Krusteneigenschaften
Ohne Fehler

3. Lockerung, Krumenbild
Ohne Fehler

4. Struktur, Elastizitat
Ohne Fehler

5. Geruch
Ohne Fehler

6. Geschmack
Ohne Fehler
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